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Jesteśmy jedną z najdłużej działających firm
cateringowych na polskim rynku. 

 Tworzymy niezapomniane eventy 
 

Jest to możliwe dzięki zaufaniu,
 które na przełomie lat 

zdobyliśmy wśród naszych Klientów.

od 1992 roku

Wdrożyliśmy i stosujemy zasady Spółecznej
Odpowiedzielności Biznesu (CSR).

Przyjmujemy etyczną postawę wobec
dostawców, pośredników, nabywców oraz

konkurencji. 
W swoich działaniach przestrzegamy ustalonych

wcześniej reguł, dochowujemy terminów i
wymieniamy wiarygodne informacje, czym
zyskujemy zaufanie i lojalność partnerów

biznesowych.

Badamy ciągle zmieniający się rynek, tak aby
tworzyć oferty atrakcyjne pod kątem asortymentu

jak i konkurencyjnej ceny.
Śledzimy na bieżąco informacje dotyczące rozwoju

rynku gastronomicznego i HORECA, tendencji i
trendów w cateringu. 

Tworzymy sezonowe oferty, odpowiadające na
potrzeby koniunktury rynkowej, prowadzimy

promocję wizerunkową w kanałach social media
(Facebook, Instagram). 

Bierzemy udział w akcjach pomocy humanitarnej. 

W trosce o środowisko korzystamy z ekologicznej
zastawy stołowej, sztućców oraz akcesoriów

bufetowych wytwarzanych z naturalnych
materiałów (m.in. trzcina cukrowa,sztućców oraz

akcesoriów bufetowych wytwarzanych z
naturalnych materiałów (m.in. trzcina cukrowa,  

drewno, bambus, liście palmowe).

https://party.com.pl/wp-content/uploads/2022/09/prezentacja_party.pdf


W trosce o najwyższą jakość produktów
oraz obsługi, wszyscy nasi pracownicy są
przeszkoleni  w zakresie HACCP i higieny

żywności. Są również włączeni we
wszystkie działania związane z wdrażaniem

i utrzymywaniem systemu HACCP.     

W zakładzie opracowano i wdrożono
system jakości oparty na Analizie Zagrożeń i

Krytycznych Punktów Kontroli (HACCP).
System funkcjonuje zgodnie z zasadami

Codex Alimentarius, co udokumentowano w
systematycznie prowadzonej Księdze

HACCP.

Od czerwca 2023 jesteśmy pierwszą
firmą cateringową w Polsce 

z certyfikatem jakości!
 



Agencja Cateringowa Party to:

31 lat na rynku!
7 Szefów Kuchni, 46 kucharzy, 12 pracowników biura,
7 kierowców,  36 kelnerów, serwis sprzątający i
techniczny.
682 m 2 powierzchni produkcyjnej oraz biurowej,
zlokalizowanej w Centrum Warszawy.

Restauracje w dużych polskich miastach.
Profesjonalne zaplecze maszyn i urządzeń.
Rozbudowana flota samochodów dostawczych z
agregatami chłodniczymi, spełniających wymagania
sanitarne do przewozu artykułów spożywczych.
Własna pracownia cukiernicza!

Organizujemy:

Obsługujemy:
W ciągu roku:

Dziennie zapewniamy posiłki dla:



W naszej ofercie znajduje się szeroki wybór usług
skierowanych zarówno do klientów prywatnych,
jak i biznesowych.

W ramach współpracy proponujemy
kompleksową opiekę cateringową, w tym:

Catering na imprezy: śniadania, brunche, lunche
biznesowe, konferencje, przerwy kawowe,
bankiety, koktajle, wesela, bary alkoholowe,
urodziny, spotkania firmowe czy pikniki.
Zapewniamy pełne menu, w tym przystawki,
dania główne, desery i napoje.

Live cooking - podczas którego nasi kucharze
na oczach Gości przygotowują różnorodne
potrawy oraz zdradzają tajniki ich
przygotowania. 

Profesjonalna obsługa kelnerska: Kelnerzy
zajmują się serwowaniem potraw, obsługą
stołów, uzupełnianiem napojów i dbaniem o
ogólną obsługę gości.

Wynajem sprzętu: takiego jak naczynia, sztućce,
szkło, stoły, krzesła czy dekoracje. To ułatwia
organizację imprez, zapewniając niezbędne
elementy do serwowania i podawania jedzenia.

Personalizacja menu: czyli dostosowanie
menu do preferencji klienta, uwzględniając
diety specjalne, alergie pokarmowe czy
preferencje kulinarne. Możemy również
zapewnić propozycje wegetariańskie,
wegańskie lub dania dostosowane do innych
diet.

Kompleksowa organizacja eventów:  
oferujemy usługi organizacji całego
wydarzenia, włączając w to nie tylko catering,
ale także dekoracje, rozrywkę, oświetlenie,
nagłośnienie i inne elementy potrzebne do
organizacji udanego wydarzenia.

  Operator szeroko rozumianej gastronomii
w Hotelach, Placówkach dyplomatycznych   
i Centrach Konferencyjnych: w zakresie
Zarządzania i obsługi ofertą Restauracji, Bistro,  
Przestrzeni Konferencyjnych wraz z
organizacją Eventów okolicznościowych

Fachowe doradztwo: przed organizacją
eventu zawsze warto skonsultować się
bezpośrednio z naszymi handlowcami, aby
uzyskać pełną listę usług, oraz omówić
szczegóły i preferencje dotyczące
konkretnego wydarzenia.









Przez lata działalności podpisaliśmy wiele umów
z podmiotami Administracji Państwowej, firmami

sektora prywatnego i publicznego,
zagranicznymi korporacjami...

Podejmujemy również długotrwałe współprace,
na zasadzie relacji partnerskich.

 

W latach 2015 - 2022 współpracowaliśmy z Firmą
Juicy Jar, w zakresie produkcji specjalistycznych

posiłków dietetycznych dla klientów
indywidualnych.

 



Tak mówią o nas Ci, którzy mięli
okazję już z nami współpracować:

 



















Nasze projekty:

PARTY  BOX

PARTY.COM.PL



W 2022 roku rozpoczęliśmy pilotażowy program
„Party Restaurants”. Ideą projektu jest współpraca

z Hotelami, Restauracjami oraz Budynkami
użyteczności publicznej w zakresie kompleksowej

obsługi gastronomicznej w obiektach
działających lub mających szanse zaistnieć w

danej lokalizacji. 

Jako pierwszą, nawiązaliśmy roczną współpracę z
siecią B&B HOTEL Polska, stając się jedynym

operatorem ich obiektów w takich miastach jak
Warszawa, Kraków, Kielce, Rzeszów, a finalnie

udzielając wsparcia również w Poznaniu i Bytomiu. 

Oprócz prowadzenia Restauracji, zajmowaliśmy
się również organizacją i obsługą konferencji i

szkoleń, obsługiwaliśmy imprezy okolicznościowe
i realizowaliśmy eventy. Nasza współpraca została

podsumowana w liście referencyjnym,
potwierdzającym znakomite wywiązanie się z
projektu oraz wspomina odniesione korzyści.







Naszym najnowszym projektem jest 

Projekt konserw rzemieślniczych jest naszą
odpowiedzią na potrzeby rynku gastronomicznego.

Dzięki nim możemy być z naszymi Klientami zawsze i
wszędzie, nawet w najbardziej ekstremalnych

warunkach.

 Nasze doświadczenie i pasję zamknęliśmy w metalowej
puszce, tworząc konserwy z najwyższej półki. To, co nas

wyróżnia, to wysoka jakość produktów. Każda Pucha
Drwala jest przygotowywana, przy użyciu najlepszych

składników, pozyskiwanych od sprawdzonych
dostawców. Wykorzystujemy również naturalne

techniki sterylizacji konserw, aby zachować świeżość
posiłków, bez konieczności stosowania sztucznych

dodatków i konserwantów. 

Więcej informacji na stronie:
puchadrwala.pl

oraz na naszych Social Mediach:

@PuchaDrwala               @pucha.drwala



Z uwagi na wieloletnie doświadczenie oraz
udaną współpracę z jedną ze znanych firm, w

zakresie produkcji specjalistycznych
posiłków dietetycznych dla klientów

indywidualnych. Postanowiliśmy spróbować
własnych sił w projekcie cateringu

dietetycznego, tak aby nasze pomysły były
realizowane bez żadnych ograniczeń!

Mamy profesjonalne zaplecze
gastronomiczne oraz certyfikowaną jakość

produkcji, dzięki czemu nasi Klienci otrzymają
najwyższej jakości produkt dostosowany do

indywidualnych potrzeb.

Aby wyróżnić się na tle konkurencji oprócz
najwyższej jakości stawiamy również na

ekologię - nasze posiłki pakujemy
wyłącznie w ekologiczne pojemniki typu

lunch box.



Imprezowe boxy, z gotowymi zestawami
przekąsek na każdą okazję.

100% hand made, 100% eko

Boxy sprawdzą się świetnie, zarówno jako
wygodny biurowy lunch, jak i szybka

eventowa przekąska. 

Sprawdź naszą ofertę!

*Boxy dostępne w różnych wariantach -
śniadaniowe, brunchowe, deserowe

https://party-catering.pl/party-box/

PARTY  BOX



Zapraszamy 
do współpracy

Zobacz jak może wyglądać Twój event!

Agencja Cateringowa Party Sp. z o.o.
Rakowiecka 36
02-532 Warszawa

tel. (22) 849 85 97
biuro@party.com.pl

www.party.com.pl


